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CEVIZLI TARCINLI GULLAC

10 yaprak glllag

2 litre stt

2 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 su bardagi pudra sekeri

1 su barda@i hindistancevizi
1,5 su bardag ceviz

Ceviz ve targin

Sit ve sekeri kaynama noktasina gelmeden isitin. Yuvarlak bir tepsiye bir gullag yapragi yerlestirip Gzerine
sekerli stitten 2 kepge dokin. Hindistan cevizi ve pudra sekeri serpin. Her katta ayni islemi tekrarlayip, gillacin
besinci katinda kiyllmis cevizleri ekleyin. Gillacin geride kalan bes katina ilk kata uyguladiginiz islemi uygulayin.
Son kata bir kepce daha st dékin. 10 dakika dinlendirdikten sonra Gzerini ceviz ve tar¢inla stsleyin. Dilimleyip
sunuyoruz.
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