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CEVIZLI TARCINLI BAKLAVA

150 Gr Sana Hamurigi

1 Kg. Seker

5 Damla limon

1,5Kg. su

2 Kase ceviz

20 Adet baklava yufkasi
1 Tath Kagi§i targin

Tepsiyi sana hamur igi margarin ile yagdliyoruz.izerine baklava yufkalarini ekliyoruz aralarina sana hamur isi
margarini slrdiyoruz.beg kattan sonra ceviz ve targin ekliyoruz.ve yine 5 kat baklava yufkalarini ayni gekilde
yaylyoruz ve bu islemden sonra yine ceviz ve tar¢ini katiyoruz.tekrar son baklava yufkalarini seriyoruz. Onceden
isitilmig firinda Gzeri kizarana kadar pigiriyoruz.serbeti hazirlamak igin seker ve suyu kaynatiyoruz, limonu
damlatiyoruz, ik oldugunda soguyan baklavanin Gzerine dékiyoruz.
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