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CEVIZLI TARATORLU KARNABAHAR

6 cicek karnabahar

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz

1 cay bardadi bayat ekmek igi
3 dig sarimsak

1 yemek kasigi yag

1 adet havug

2 yemek kasigi mayonez

Karnabahar ve havucu derin su dolu bir tencerede tuzlu suda haglayalim. Mimkinse buhar yéntemi kullanalim.
Haslanan Karnabaharlari servis tabagimiza koyalim.

Diger tarafda ceviz, ekmek i¢i, mayonez, dévilmuis sarimsagi karistiralim. Servise aldigimiz gigeklerin Gizerine
gezdirelim. Havuglar julyen dograyip susleyelim.margarini eritip icine pul biber ekleyip Uzerine ddkelim.
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