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CEVIZLI TARATOR

Refika Birgdl

2 adet Domates (Iri)

2 adet Kapya Biber

2 avug Ceviz

1 corba kasigi Aci Biber Salgasi
1 corba kasigi Domates Salgasi
1 cay kasigi Kéfte Bahar

1 tath kasidr Kimyon

3 corba kagig Zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Firin tepsisine 2 adet iri domates ve 2 kapya biberi ortadan ikiye béllp, 1slak yer asagi gelecek sekilde tepsiye
yerlestirin. 280 derecelik firinin 1zgarasinda pigirin. Bu domates ve biberlerden guzel bir sos hazirlayacaksiniz.
Yaklasik 25-30 dakika sonra domates ve kapya biberleri firindan ¢ikarin. Kézlenmis biberleri bir kaba alin ve
Uzerine bir tabak kapatarak bekletin. Bu sekilde terlediklerinde kabuklarini daha rahat soyabileceksiniz.
Domateslerin de kabuklarini alarak valsoya ekleyin ve icine 2 dig sarimsagi da ekleyin.Bu arada bakir bir tavada
ellerinizle ufalttiginiz 2 avug cevizi kendi yaginda kavurun. Igine 1[?ler gorba kasigi aci biber salgasi ve domates
salcasi, 1 tatl kasigi kimyon ve 1 cay kasigi kéfte bahari ekleyin. Son olarak da 3 gorba kasidi zeytinyagini
ekleyin. Bu malzemeler hafif¢e tavada kavrulurken, valsoyu ¢alistirin. 2-3 tur ddndirdikten sonra valsodaki
sosu tavaya ilave edin. Birlikte biraz gevrildikten sonra servis tabagina koyup uzerine taze kekik ekleyin. Sabah
kahvaltilarinda bile ekmeginizin Gzerine slrlp yiyebileceginiz.
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