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CEVIZLI TAHINLI RULO COREK

Oktay Usta

125 gr oda sicakliginda margarin
1 Cay bardag sivi yag

1 Su bardagi yogurt

Aldigi kadar un

3 Corba kasigi sirke

1 Paket kabartma tozu

2 Gay kasi§! tuz

1 Adet yumurta beyazi

I¢c Harciigin:

1 Corba kasesi kirllmis ceviz
1 Gorba kasesi tahin

2 Corba kasig! toz seker
Uzeri igin:

1 Adet yumurtanin sarisi

1 Corba kasigi sivi yag

Oda sicakligindaki margarini bir kap igine alip elimizle biraz karigtiriyoruz. lyi yumusayinca tizerine hemen
siviyagl, susuz yogurdu, sirkeyi, yumurta beyazini ilave edip parmak uglarimizla karistiriyoruz. Alabildigince un
koyuyoruz. Hamurumuzun kivami kulak memesi kivamina gelene kadar yoguruyoruz. Daha sonra hamuru 5
dakika dinlendiriyoruz. Hamurun altina ve tstlne un serpip merdaneyle yaklagik olarak boyu 60 cm eni 25 cm
olacak sekilde aglyoruz. Hamurun tzerine bir kase iginde karistirdigimiz cevizi, tahini ve toz sekeri yayiyoruz.
Hamurun eninden baglayarak rulo olarak sariyoruz. Rulomuz kalin olmugsa tezgah tzerinde ileri geri
hareketlerle inceltiyoruz. Ayirdigimiz yumurta sarisini tizerine sivi yag koyup karistirip firca yardimiyla striyoruz.
Hamuru parmak kalinhiginda kesiyoruz. Yaglanmis firin tepsisine aralikli bir sekilde diziyoruz. 180 derece
Onceden isitilmig firinda Uzerleri kizarana kadar yaklasik yarim saat pisiriyoruz.

Fotograf "pasta" tarafindan génderildi. 08.06.2017
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