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CEVIZLI TAHINLI GUL COREK

2-3 su bardagi un

5 gram yas maya

1 su bardag@ ilik sit

1 paket kabartma tozu
1 cay bardad seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 tutam targin

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

2 corba kagigi tahin
Istenirse ezilmis hashas
2 ¢ay bardag ince kiyllmig ceviz

Derin bir kabin igine un, seker, yumurta sarisi, yag maya, Ilik siit, kabartma tozu ve yogurt koyup karistirin.
Guzelce yumusak bir hamur yapin. 20 dakika kadar dinlendirin. Hamuru ince bir sekilde agin ve Uzerine tahin,
ceviz, targin, yenibahar ve sivi yag sirlp katlayin ve rulo yapin. 4 parmak kesip dik olarak tepsiye dizin. 170
dereceli firnda 20 dakika ¢ok kizarmasini beklemeden pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:95484 « adi:Cevizli Tahinli Giil Gorek « génderen:isteng « indirme tarihi:23.04.2025 - 19:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-tahinli-gul-corek-vt70130
http://www.tcpdf.org

