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CEVIZLI VE TAHINLI COREK

125 Gr Sana Klasik

2 Yemek Kagidi yogurt

0,5 Paket maya

5 Yemek Kasigdi tahin

3 Su Bardagi un

1 Adet yumurta

6 Yemek Kasidi siviyad

1 Gay Bardagi llik St

1 Gay Bardagi dévuimds ceviz
2 Cay Kagi§i tuz

Unumuzu yogurma kabina aliyoruz.igine oda sicakligindaki margarini, mayayi, sut, yogurdu, tuzu ve yumurtay!
koyduktan sonra hamur iyice 6zlegesiye kadar yogurulur.hamurun mayalanmasi igin 1 saat kadar bekletilir.
Mayalanan hamur 3 esit pargaya ayrilir. 1. parca merdane yardimiyla agildiktan bagka bir kasdye alinir. Ustiine
ilk olarak siviyad sonra tahin surulir, ceviz konulur. Diger tarafta 2. hamur da agilir.yine siviyag,tahin
sUrdlir.sonra da ceviz konulur.daha é6nceden agmis oldugumuz 1. hamurun Ustiine konulur. 3. hamur da
aclldiktan sonra tekrar siviyag, tahin ve ceviz konulduktan sonra diger actigimiz hamurlarin Gstine konulup
kenardan baslanarak rulo yapilir. Olusan rulodan 2 parmak kaliginda parcalar kesilerek tahinli kisim Uste
gelecek sekilde yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derecelik firinda 40 dakika kadar pigirilir.
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