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TAHINLI CEVIZLI COREK

Yuva Maya -1 Paket - 42 gr.
Un 3 su bardag - 330 gr.
Yogurt 2 yemek kasigi-70 gr.
Tuz 1 tath kasig 8 gr.
Margarin 1/2 paket -125 gr.
Sat 1 su bardag - 200 gr.
Siviyag 1 ¢ay bardag - 90 gr.
Iciigin:

Yumurta sarisi 1 adet

Ceviz 1 su bardagi

Susam 1 su bardagi

Tahin 4-5 yemek kasiJ

Un ve margarin iyice karistirilir, 2 gorba kasidi yogurt, stt, maya ve tuz karistirilip hamur homojen olana kadar
yogurulur. 10 dk. dinlendirilir. Hamur iki parcaya ayrilir. Bu parga alinip tekrar iki bezeye ayrilir. Birinci parca
servis tabagi blyukliginde acilip arasina sivi yag surtlip diger yufka da acilarak Gzerine serilir, yufkanin
Uzerine tahin surdlir ve ceviz serpilir. Yufkalar rulo halinde sarilir. Rulo 3 parmak arayla kesilip yaglanmig
tepsiye dizilir. Kabarmasi igin 20-25 dakika oda 1sisinda bekletilip Gzerine yumurta sarisi surdlir, susam serpilir
Onceden isitilmig 200 derece firinda pigirilir.

© lezzetler.com tarif n0:43996 « adi:Tahinli Cevizli Gorek « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:22.04.2025 - 17:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-tahinli-corek-vt3135
http://www.tcpdf.org

