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CEVIZLI TAHINLI COREK

Malzeme

- 1 kutu Sana Hamurigi tahinli peynirli sandvi¢ sirme
- 1 su bardagi sivi yag

- 1 adet yumurta beyazi
- 1 paket kabartma tozu
- 2 demet dereotu

- 1 tath kasig tuz

- 3 dis sarimsak

- Aldigr kadar un

- Uzeri Igin:

-Az un

- 8-12 adet yarim ceviz
- 1 adet yumurta sarisi

Hazirlanisi

1. Derin bir k&senin icine az miktarda un koyup Uzerine sivi yagi, yumurta beyazini, kiyilmig dereotunu, tuzu,
kiyilmig sarimsagi, Sana Créme Bonjour tahinli peynirli sandvi¢ sirmeyi koyup yavas yavas un ilave ederek
hamur ele yapismayacak hale gelene kadar yogurun.

2. Hamur kivamina geldikten sonra hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparip yuvarlayin.

3. Sekil alan ¢orekleri sonra Sana ile yagladiginiz firin tepsisine dizin.

4. Bir firga yardimiyla ¢éreklerin Uzerine yumurta sarisi strlp Uzerlerine yarim ceviz koyup en son olarak bir
siizgeg ile az un serpin.

5. Onceden 185 derece de isitiimig firinda cevizli tahinli géreklerin Gzerleri kizarana kadar pigirip sicak olarak
servis edin.
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