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TAHINLI CEVIZLI COREK

Hamur:

1 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag
1 yumurta

2 cay kasi§i tuz

2 cay kasigi seker
Aldigi kadar un (yaklasik 3,5 su bardagi)
1 paket yas maya
Arasina:

1 su bardagi tahin
Ceviz

Ozerine:

Pekmez

Toz seker

Mayayi ilik sttlin igerisinde eritelim. 2 ¢ay kasigi seker ilave edelim. 10 dakika sonra hamur i¢in gerekli diger
malzemeleri katarak yumusak bir hamur elde edelim ve yoguralim. Hamuru yarim saat mayalandiralim. Hamur
mayalandiktan sonra merdane yardimi ile yuvarlak sekilde agalim. Arasina tahin surelim. Tahinin tGzerine
diledigimiz kadar ceviz koyarak rulo seklinde saralim. Ruloya gul béregi sekli verelim ve Gizerine yumurta fir¢asi
ile pekmez slrelim. En Uste toz seker serpip 175 derece firina verip pigirelim.

ML® Kekikli Corek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:19815 « adi:Tahinli Cevizli Gorek » gdnderen:gi§ « indirme tarihi:22.04.2025 - 09:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-tahinli-corek-vt3135
https://tr.ml.md/kekikli-corek-vt579
http://www.tcpdf.org

