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TAHINLI CEVIZLI COREK

Fatos Aktas

1 su Ilik bardag sit

1 su bardagi ilik su

1 paket instant maya
1 su bardagi siviyag
2 tath kasig tuz

1 tath kasidi toz seker
Aldigi kadar un
Iciigin:

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz
1 su bardag tahin
Uzeri igin:

Susam

Hamur malzemelerinin hepsi bir yogurma kabina alinip yogurulur. Mayalanmasi igin Gzeri 6rtlilerek 30-40 dk
bekletilir. Mayalanan hamurumuzdan kiigUk pargalar alarak mermer Uzerinde elimizle acariz. Arasina tahin ve
ceviz koyarak rulo halinde sarariz. Yuvarlak bir tepsiye sik olacak sekilde biitlin ¢oreklerimizi yerlegtiririz.
Uzerine susam serperiz. 180 derecede 30-35 dk pigiririz.
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