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CEVIZLI SUTLU MANTARLI MAKARNA

1/2 paket makarna

1 su bardagi ceviz

1 su bardag st

3 dis sarimsak

1 dilim taze ekmek ici
1 cay bardagdi pul biber
3 cay kasi§i tuz

1 kase mantar

Kaynar tuzlu suda makarnayi 10 dakika haslayip stizin. Sivi yagi tencerede kizdirin. Makarnayi soteleyin. Sutl
kaynatin. Ekmek igini sttle islatin. Bagka bir tavada dogranmis mantarlari azicik kavurun. Mutfak robotuna ceviz
iclerini, sarimsag, tuzu ve islanmis ekmek igini koyarak iyice karistirin. Makarnayi servis tabagina alip Gzerine
sosu gezdirin. Onun Uzerine de kavrulan mantarlari dékun.
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