Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIizZLi SUTLU KADAYIF

400 gram ¢ig tel kadayif

100 gram tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi ¢cekilmis ceviz igi
2 cay kasigi pekmez

2 cay kasigi sivi yag

Serbeti igin:

1 litre st

1 su bardagi toz seker

Once siit ve sekeri bir tencerede kisik atese koyun. Karistirin ve kaynar kaynamaz ocaktan alin, sogumaya
birakin.

Tel kadayiflar iki elinizle gekistirip koparin. Béylece tel tel ayrilan kadayifiniz olacaktir. Firina dayanikli
dikdértgen cam tepsinin altina firgayla pekmez ve sivi yag sdrin. Didiklediginiz kadayifin yarisini bastirarak
kabin igine yerlestirin. Ceviz icini serpin ve ikinci kat kadayiflari Gzerine yine bastirarak yerlestirin. Bir tavada
yaglari eritip, kizdirin ve hemen kadayifin tzerine gezdirin.

Firni 200 dereceye getirip I1sitin ve sicak firinda en az 35 dakika, Uzeri kizarincaya kadar pigirin. Firindan alin.
Sicak tathnin Gzerine soguk stitlli serbetini gezdirin. Gekmesini bekleyip, dilimleyerek servise sunun.
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