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CEVİZLİ SÜPER KEK

3 yumurta
1 su bardağı ceviz
1 su bardağı şeker
1 su bardağı sıvı yağ
1 paket vanilya
1 çay bardağı yoğurt
Yarım paket kabartma tozu
2,5 su bardağı un
1 çay bardağı tahin
Üzeri için:
Yarım su bardağı tahin
10 adet yarım ceviz içi
1 çorba kaşığı toz şeker

Yumurta ve toz şekeri mikserle iyice çırpın. Çırpılmış yumurta ve tozşekere sırasıyla sıvı yağ, yoğurt, vanilya,
kabartmatozu, un ve tahini ekleyin. Son olarak çekilmiş ceviz içini ekleyip karıştırın. Karışımı yağlanmış yuvarlak
kek kalıbına yayın. Üzerine tahini gezdirip toz şeker serpin. Cevizleri yerleştirin. Önceden ısıtılmış 180 derece
fırında 40-45 dakika pişirin. Soğuduktan sonra dilimleyerek servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:72674 • adı:Cevizli Süper Kek • gönderen:pazar • indirme tarihi:09.04.2025 - 10:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-super-kek-vt54261
http://www.tcpdf.org

