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CEVIZLI SULTAN TATLISI

1 paket margarin

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani zeytinyagi
3,5 bardak un

100 gram i¢ ceviz

Serbeti igin:

2 bardak seker

2,5 bardak su

1/4 limon suyu

Serbet icin sekerle suyu kaynatin. igine limon suyunu sikip, atesten alin. Ocaktan alip, sojutun. Baska bir kabin
icinde oda sicakliginda yumusatilmis margarin, kabartma tozu, zeytinyadi ve unu karistirin. 1 yumurta sarisini
ayirip, kalan yumurtayl malzemelere ilave edin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz
iriliginde parcalar koparip, 6nce yuvarlayin sonra elinizle bastirarak yassiltin. Cirpilmis yumurta sarisi strip,
Uzerine dévilmUs ceviz ici serpin. Sicak firinda hamur pembelesene dek pisirin. Soduk serbeti Ustline gezdirin.
Tatli, serbeti emip, soguyunca servis yapin.
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