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CEVIZLI SUCUK KOFTE

http://www.ebruomurcali.com.tr

750 gr. koftelik kiyma

50 gr. kuyruk yagi [?] kiymayla ¢ekilmig
1 cay bardagi galeta unu

1 corba kasigi su

2 corba kasiJ! ince ¢ekilmis ceviz ici
8 dis sarimsak

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi kimyon

Yarim ¢ay kagsigi yenibahar

1 tath kasidi kirmizi biber

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi karabiber

2 cay kasig! tuz

Uzeri igin:

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Ezilmis sarimsakla beraber tim kdfte malzemelerini 15 [?] 20 dakika yogdurun. Kéftenizden ceviz biyUkliginde
parcalar kopartin ve elinizle yuvarlayarak sekil verin. Hazirladiginiz kéfteleri tabaga dizin ve Uzerini strecle
kapatarak bir gece buzdolabinda bekletin. Ertesi giin Uzerine fir¢ayla zeytinyadi sirerek mangal ya da firin
1zgarasinda kizartin.
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