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CEVIZLI STOLLEN (FRANSA)

20 dilim kurabiye igin;
MALZEME:

Hamur:

1 Kiio un,

2 kup yas maya,

200 gr. seker,

ik sut,

2 yumurta,

400 gr. tereyagi,

bir miktar klcUk hindistancevizi pudrasi ve kakule,
limon kabugu rendesi,
1 fiske tuz.

ici:

250 gr. ezilmis ceviz,
125 gr. bal,

200 gr. krema,

1'er tepeleme yemek kagsiJi tereyadi ve galeta unu,
100 gr. kuru Gzam.
Ust:

50 gr. eritilmis tereyad,
pudrasekeri.

1. Unu buyUk bir tasa dokiin. Pargalanmis mayayi biraz ilik sit ve seker ile karistirin, unun ortasindaki havuzun
icine koyun, 20 dakika kabarmaya birakin. Kabardiktan sonra kalan malzemeleri ilave edin ve hamur yogurun.
Hamurun Gstind 6rtln ve tekrar 2-3 saat kabartin.

2. i¢iicin cevizleri, bali, kremay! ve tereyadi devamli karigtirarak bir tagim kaynatin. Galeta ununu ve Gzimleri
ekleyin. Firini 200 derecede Isitin.

3. Hamuru tekrar yogurun ve oval bir sekilde agin. llinmig cevizli karigsimi siriin. Hamuru rulo halinde sarin,
tepsiye koyun ve yaklasik 1 saat pigirin.

4. Pistikten hemen sonra eritilmis tereya@i strtin, pudrasekeri serpigtirin.
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