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CEVIZLi SOGANLI BOREK

https://www.sabah.com.tr

2 adet blyuk boy sogan

1 su barda@i dévilmis ceviz
100 gram beyaz peynir

100 gram lor peyniri

1 cay kasigdi pul biber

5 su bardagi un

Yarim paket (21 gram) yas maya
1 su bardagi yogdurt

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 tath kasidi sivi yag

Yeteri kadar 1lik su

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Harg icin piyazlik dogranmis sogan, ceviz, ufalanmis peynir, pul biber, karabiber ve tuzu harmanlayin. Ayri bir
yerde unun ortasini havuz gibi agip, yag maya, yogurt, yarim gay bardagi sivi yag ve tuz ekleyip karigtirin. Azar
azar Ilik su ilave edip, yumusak kivamli bir hamur elde edin. Uzerini kapatip, 30 dakika dinlendirin. Hamuru iki
esit pargaya ayirin. Unlu zeminde merdane yardimiyla firin tepsinizin ebadinda agin. Bir parga hamuru firin
tepsisine yerlestirin. Uzerine harci yayin. ikinci parca hamuru agip tepsiye yerlestirin. Kenarlarinin agilmamasi
icin elinizle bastirin. Uzerine 1 tatl kagigi sivi yag gezdirin. Onceden isitiimig 180 derece firinda lizeri kizarana
dek pigirin. Dilimleyip servis yapin.
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