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CEVIZLI SINI KOFTE

1 kg koftelik kiyma

100 gram ceviz (iri gekilmig)

6 adet ceviz (Uzeri icin)

1 paket Knorr Sucuk Kéfte Harci
3 ¢ay bardagi su (225 ml)

3 yemek kasigi aycicek yagdi

1. Derin bir kaseye kiymayi, Knorr Sucuk Kéfte Harci'ni, suyu, aycicek yagini ve iri ¢ekilmis cevizi koyup iyice
yogurun.

2. Yogrulmug kofte harcini yaglanmig firin kabina yayip elinizle bastirarak sekil verin.

3. Uzerini yarim cevizler ile susleyin.

4. Onceden 180 derecede isitilmis firinda 25-30 dakika pisirip sicak olarak servis edin.
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