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CEVIZLI SELANIK TATLISI

Sahrap Soysal

3 su bardagi su

2 su bardag sUt (st yerine su da kullanabilirsiniz)
2 tepeleme yemek kasigi bugday unu

2 tepeleme yemek kasigi misir unu

1,5 su bardagi tozseker

100-150 gr tereyagi

1,5-2 su bardagi d6vilmus ceviz igi

Uzeri icin;

Varsa dondurma

Cevizi yanmaz yapismaz tavaya aktarip tavayi kisik atesin tzerine oturtun. Sirekli karistirarak 5-7 dakika
kavurun ve ocaktan alin.

Diger taraftan su ve sutl orta boy bir tencereye aktarip orta isili atesin tGzerine oturtun. Bugday ve misir ununu
ekleyip tel ¢irpici yardimiyla iyice karigtirin. Strekli karigstirmaya devam ederek kaynayincaya kadar pigirin.
Kaynamaya basglar baglamaz ocagin altini kisin. Seker ve tereyagini ilave edin. Karigtirmaya devam ederek 5
dakika daha kaynatin ve kavrulmus cevizleri katip karigtirdiktan sonra ocaktan alin. )
Muhallebi kivamina gelen tatliyl kaselere paylastirin. Uzerini cevizle susleyip buzdolabinda bekleti n. Isterseniz
Uzerlerine dondurma koyarak servise sunun.
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