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CEVIZLI SEKER KURABIYE

1 paket margarin

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 cay bardadi pudra sekeri
1'er paket vanilya, kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Ic malzeme:

1 cay bardagi pudra sekeri
1 su bardag ceviz

Ust malzeme:

2 su bardagi pudra sekeri
3 su bardagi su

1 corba kasigi gllsuyu

Eritilmis iliilmis margarin gukur kaba aktarilir. Uzerine diger hamur malzemeleri eklenir. Ele yapismayan bir
hamur elde edilir. 10 dakika dinlendirildikten sonra hamurdan kayisi kadar parc¢alar alinir. Avug arasinda
bastirarak ¢ay tabagindan kigiik acilir. Yarisina cevizli seker konur, pogaga gibi kapatilir. Yaglanmis tepsiye
dizilir. Onceden isitilmis 185 derece firinda pembe renkte pisirilir. Bu arada suya guilsuyu eklenir bir tagim
kaynatilir. Bu suya kurabiyeler batirilir, ¢ikarilir. Sonra pudra sekerine iyice bulanir. Servis tabagina dizilir.
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