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CEVIZLI SEFTALILI KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

3 adet sert seftali

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz
1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay baardag sivi yag
3,5-4 su bardagi elenmis un

Yumurtalar ve 1 su bardag toz seker bembeyaz olana dek ¢irpilir. Uzerine yogurt ve yag eklenir karigtirilir. Daha
sonra un, kabartma tozu ve vanilya katilir. Yaglanmig kelepgeli kaliba dékulir. Uzerine énce ceviz serpilir, sonra
soyulmus ve dilimlenmig seftaliler dizilir. En son kalan yarim bardak seker serpilir. 175 derece firinda 50 dakika

kadar pisirilir.
ML® Seftalili Kek icin tiklayin
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