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CEVIZLI SEFTALI TATLISI

2 adet seftali

Yarim kahve fincani toz seker

3 ¢orba kasigi su

1 cay kasigi limon suyu

100 gram tereyagi

Yarim su bardag iri kiyilmig ceviz igi

Tozseker ve suyu tencereye alin. Karamelize olana dek pigirin. Ocaktan almaya yakin limon suyunu ekleyin.
Seftalileri ortadan ikiye kesin ve gekirdek yataklarini ¢ikarin. Firin tepsisine yerlestirip, eritilmig tereyagini
Uzerlerine gezdirin. Cevizleri yerlestirip, karamelize sekeri pay edin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 15
dakika pisirin. Tabaklara alip, cevizle birlikte servis yapin.
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