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CEVIZLI SEBZE UZERINDE TAVUK SIS

4 adet Tavuk Gogsu

2 adet tatli yesil biber

1 tath kasigi kekik

2 yemek kasi§i soya sosu
2 yemek kasigi zeytinyagi
Garnitdr icin:

3 yemek kasigi Tat Cevizli Ezme
1 kavanoz Tat Garnitlr

1 kavanoz Tat Misir

2 yemek kasi§i sivi yag
1/2 kutu Sek Sivi Krema
Tuz

Karabiber

Tavuklari biiylik kugbasilar halinde dograyip bir kasenin igine koyunuz. Uzerine soya sosu, zeytinyadi ve kekik
ilave edip en az yarim saat tavuklari bu sosta bekletiniz. Sosta beklemis kugbasi tavuklari sise bir par¢a tavuk
bir parca biber seklinde dizip 1zgarada veya tavada pisiriniz. Garnitlr i¢in bir tavaya sivi yag koyup kizdiriniz,
icine de Tat Garnitlr, Tat Misir ve Tat Cevizli Ezme'yi koyup karistiriniz. En son olarak i¢ine tuz, karabiber ve
sivi kremay! ekleyip bir sure pisiriniz. Servis tabagina ilk dnce cevizli garnitiri koyup Gzerine tavuk sigleri ilave
ediniz ve sicak olarak servis yapiniz.
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