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CEVIZLI SEBZE SOLENI

1 adet kiguk kereviz
1 adet havug

1 adet patates

2 adet kabak

1 parca balkabagi

6 [7 7 adet taze sogan
1 adet patlican

2 adet domates

3 cay bardagi
Ravika Zeytinyagi
Dereotu

Dévulmus ceviz

Patlican, kereviz, patates, havug ve bal kabagini minik kiipler halinde dograyin. Taze sogani ve kabaklari uzun
dilim halinde ince ince kesin. Dogramis oldugunuz malzemeleri zeytinyaginda kizartin. Ayri bir tavaya 2 [?] 3
yemek kasigi kadar Ravika zeytinyadi koyun. Igine havug, kereviz, patates, bal kabadi ve taze sodani sirasiyla
ekleyerek kavurun. Tavadaki karigima rendelenmis 1 domates ekleyin ve bir stire de domatesin suyuyla pismesi
saglayin. Son olarak dévilmus ceviz ekleyip ocaktan alin. Soguduktan sonra karisima dereotu da ekleyip kabak
dilimine sarin. 2 yemek kasigi Ravika ZeytinyagiZInda rendelenmis 1 domates kavurup kabaklarin {istiine
doékin. Uzerine ceviz ilave ederek servis edin.
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