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CEVIZLI SAVARIN

Yarim paket Pakmaya Yas Maya

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Yarim su barda@i ¢ekilmis ceviz

2 tatl kagigi toz seker

1 yumurta

1 cay bardagindan biraz az sivi yag
1 tutam tuz

Bir miktar un 1 tutam targin

Yarim ¢ay bardag ik sit, maya, 2 tatl kasidi toz seker, 1 tutam tuz ve unu bir kapta eritin ve karigtirin. 1 cay
bardadindan biraz az sivi yag, 1 yumurtanin akinin yarisini yumusak hamur elde edecek kadar un ilavesi ile
yogurun.

Hamur kivam aldiktan sonra kare halinde agin.

Pamuk beyaz hale gelen yarim yumurta akini yufka tzerine surUllp, yanm su bardagdi ¢ekilmis ve i¢ine biraz
tarcin, bir paket Pakmaya Sekerli Vanilin ilave ederek harmanladigimiz cevizigi yufkanin her yanina serpin ve
rulo halinde sarin.

Ruloyu ¢apraz olarak 15-16 parcaya kesip yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin.

Yufkalarin birbirine yapigmamasi igin yan taraflari yaglayin.

Ustleri pembeleginceye kadar firnlayin ve sogumaya birakin.

Serbeti atesten alindiktan sonra 10-15 dakika sonra iyice sogumus olan tatllarin tzerinde gezdirin.

Iste cevizli savarininiz servise hazir.
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