<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI SARMALI KADAYIF

Tugrul Savkay

500 gr. telkadayif

200 gr. ceviz ici (dovalmis)

100 gr. tereyadi (6,5 ¢orba kasidr)
Surubu igin:

500 gr. tozseker (2 su bardagi)
250 ml. su (1 su bardagi)

Yaglanmis bir firin tepsisine kat kat kadayifi serpip her katin arasina dévilmis ceviz i¢ini doseyin. Kaday!fi
sagindan ve solundan ortaya dogru biikerek rulo yapip ortada birlestirin. Tepsinin ortasindan baslayarak spiral
biciminde kivirin. Tepsiyi bdylece doldurun.

Firninizi 180° C’ye getirip, Isitin. Tavada tereyagini kizdirin. Kizgin yagdi kadayifin Gizerine gezdirin. Tepsiyi firna
sUrlp Uzeri kizarincaya kadar yaklasik 30 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin.

Sekeri su ile tencereye koyup, seker eriyinceye kadar karistirarak bir surup hazirlayin. Sicak surubu sogumus
kadayifin Gzerine gezdirin. Kadayifi surubunu ¢ekinceye kadar bekletip, keserek servis yapin.
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