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CEVIZLI SARMA (TARSUS MERSIN)

THY Skylife

25 adet baklava yufkasi
2 kg yaprak cevizi

4 kg eritilmis 1lik tereyagi
2 su bardag seker
Birkag damla limon suyu
Serbet igin:

2 bardak su

2 bardak seker

Serbet malzemesi kaynatilir. Kaynamaya yakin birka¢ damla limon suyu damlatilip ocaktan alinir ve sogumaya
birakilir. Baklava yufkalari dérder santimetre uzunlugunda kesilir ve ikisi Ust Uste konularak tereyadi strildukten
sonra iki adet yaprak cevizin etrafina sarilir. Tim yufkalar sarildiktan sonra kalan tereyadi baklavalarin Gzerine
sUrllip 185°[2llik firnda 40 dakika pisirilir. Firindan gikarildiktan sonra Gizerine soguk serbet dokilerek servis
edilir.
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