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CEVIZLi SARMA

5 adet yufka

1 su bardagi sivi yag

1 cay bardagi tahin

2 corba kagigi ezilmig haghas
Igi igin:

2 su bardagi iri kiylmig ceviz
200 gram kiyma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet kuru sogan

Oncelikle igi igin sogani dograyin. Tereyaginda sogani ve kiymayi kavurun. igine cevizi ekleyip hepsini karigtirin.
Boregdi hazirlamak igin yufkalari tahin, sivi yag ve hashasla islatin. I¢ harcini koyup katlayin ve tepsiye dizin.
Sonra 200 derecedeki firnda 45 dakika pisirip firindan alin. llik halde servis yapin.
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