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CEVIZLI SARMA (BAKLAVA YUFKASI)

800 gr hazir baklava yufkasi

5 su bardagi seker

500 gr tereyagi

1 kg ceviz

1/2 adet limon

Bir miktar antepfistig (cekilmis)

Buyuk bir tencereye 5 bardak seker 5 bardak su ile eritip surup kivamina gelince yarim limon tam olarak atin. Bir
tagim kaynayinca ocaktan indirip sogumaya birakalim. 500 gr tereyagi eritip bir kismi ile tepsiyi yaglayalim.
Yufkayi serip uzerine bol miktarda kiyilmig ceviz serpelim. Ikinci ve G¢inci yufkalar da bu sekilde yapalim. Ust
uste serilmis yufkalari uctan baslayarak, rulo seklinde saralim ve tepsinin boylamasina koyalim. Tum yufkalar
bitirilene kadar bu isleme devam edelim. Sarma islemi bittikten sonra tepsideki rulolari istediginiz blytklikte
kesebilirsiniz.. Tavada kalan erimis yag tepsinin her tarafina yayilacak sekilde kenarlardan basliyarak
gezdirelim. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarlanmis firinda 35-40 dakika kizarip kizarmadigi kontrol ederek
pisirelim. Firndan ¢ikarip sogumaya birakalim. Serbeti ilik olarak kenarlardan baslayip her yana dolastirarak
dokelim. Tatliyi dinlendirerek serbetin iyice cekmesi saglayalim. Uzerini ¢ekilmig antep fistigi ici ile stisleyelim.
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