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CEVIZLI SARMA BAKLAVA

1 paket baklava yufkasi
4 corba kasigi tereyagi
300 gram kiyilmig ceviz
150 gram tereyagi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi sit veya su

Baklava yutkasini az miktarda eritilmis tereyagiyla islatin. 10 tane Ust Uste firin kabina yerlestirin. ic malzemeyi,
ince kiyllmig cevizi bolca serpin. Uzerine kalan tereyagini dokin. Siki siki sarip dilim dilim kesin ve firin tepsisine
dizin. Uzerine tereyagi gezdirip firina verin. 25 dakika 200 derecede pisirin. Firindan ¢ikinca kaynattiginiz ve
biraz ihnmig olan sutle hazirladiginiz serbeti Gzerine dékin. Serbeti ¢cekince servis tabagina alin.
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