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CEVIZLI SARMA

12 adet baklava yufkasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardadi seker

1 su bardagi findik

1 tath kasidi tarcin

2 paket vanilya

1 su bardag ceviz
Uzeri icin:

2 corba kagsigi bal

1 cay bardag ilik su

Tereyagini eritin yufkalarin Gzerine striin. DévilmUs cevizi, sekeri ve targini bir kapta karistinp yufkalarin
Uzerine serpin. Bir kenarindan rulo yapmaya baglayin sikica sarin. 2 parmak kalinhginda dilimler halinde kesin.
Finn tepsisine dizin ve 200 derecedeki firnda 15 dakika pisirin. Firndan alin, bali biraz suyla agip Uzerine
doékan. Sicak veya soduk servis yapin.
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