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CEVIZLI, SARIMSAKLI EKMEKLER

MALZEMELER

Ceyrek ekmek igi

2 dis sarimsak

50 gr. ceviz

1 tath kasidi zeytinyag

Bir buguk tath kasigi salga

Bir cay kasigi kimyon

Bir cay kasigi ince taneli pul biber

Iki kibrit kutusu kadar beyaz peynir
Peynirin tuz oranina goére gerekirse az tuz.

YAPILISI

Eger peynir yeterince tuzlu degilse sarimsaklar dévillrken az miktarda tuz ilave edilir. Ayni havan icine ceviz igi
eklenir ve dévilerek sarimsakla karistirilir. Hafif nemlendirilmis ekmek ici ve peynir ilave edilip diger
malzemelerde (kimyon+salca+pul biber+yag)karisima eklenir. Krema gibi hal alinca minik ekmek dilimleri ya da
4 parcaya bolinmUs tost ekmekleri Ustiine sirtlUp servis yapilir.

ML® Cevizli Ekmek icin tiklayin
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