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CEVIZLI SARAY BURMA

Malzemeler

1 yumurta

1 fincan sivi yag

1 fincan yogurt

2 bardak dévilmus ceviz
1 bardak toz seker

1 kése siviyag

2 kaslk sirke

alabildigi kadar un

1 fiske tuz.

Yapiligi

Yumurta, yogurt, sit, sivi yag tuz, sirke karistirilir. Alabildigi kadar un ile yumusak bir hamur yapilir. 90 gr.'lik
bezelere ayrilir (avug igine S|gacak kadar). Bezeler islak bez értilerek 20 dk bekletilir. Diger yandan dévUImU§
ceviz toz seker ile kanigtirilip i¢ hazirlanir. Bezeler unun igine 1 avug nigasta katilarak hazirlanan karigim ile ince
olarak agilir. Uzerine 2 kagik yag gezdirilir. Bir ucu yariya kadar katlanir. Diger ucu da yariya kadar katlanir.
Uzerine bolca ceviz serpilip gevsek olarak sarilir. Tepsiye kol béregi gibi ddsenir. Uzerine firga ile sivi yag
sUrdlGp firnda kizartilr.
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