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CEVIZLI SAMSA TATLISI (EDIRNE)

Edirne il Kiiltir ve Turizm Mudarligi

5 Yumurta

1 Yumurta Sarisi

1 Tath Kagigi Targin
4 Su bardagi Seker
1 Su bardagi Ceviz
3 Su bardagi Su

1 Limonun Suyu
Yarim kilo Sat

Hamuru i¢in 3 yumurtayi, yarim kilo sitd, yarim bardak sivi yagd koyarak yumusak bir hamur hazirlayalim, bir
saat dinlenmeye birakalim.

Diger tarafta margarini eritip her bir paziyi ayri ayri acip yagdlayalim, tekrar acalim i¢ine hazirlamis oldugumuz
ceviz icini yayarak rulo seklinde direlim, ayni aralikla keselim ve dik bir sekilde tepsiye dizeriz, izerine yumurta
sarisini sdrerek firinda nar gibi kizarincaya kadar pigirelim.

Bir tarafta surubunu kaynatip yarim limonla kestirdigimiz iimaya yUz tutan serbeti dokeriz serbetini
¢ekmesinden sonra servise hazirlanir.

© lezzetler.com tarif no:138045 « adi:Cevizli Samsa Tatlis| (Edirne) « gdnderen:murat pak « indirme tarihi:10.04.2025 - 01:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-samsa-tatlisi-edirne-vt101283
http://www.tcpdf.org

