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CEVIZLI RULO TATLISI

Malzemeler

150 gr. un

1 yumurta

1 tath kasidi yogurt
Yarim limon suyu

bir ¢cimdik tuz

Yarim ¢ay bardagi su
1 su bardagi ceviz
Serbeti igin:

500 gr. toz seker
300 gr. su

Yarim limon suyu
Agmak icin nisasta (1 su bardadi kadar)

Bir kaba unu koyup, yumurta, yodurt, su, tuz, limon suyunu ekleyip, ortadan yavas yavas yogurmaya baslayin.
Kivamini su ile ayarlayin. Diger taraftan serbetini hazirlayin. Hamurdan ceviz buyUkligtnde parcalar koparip,
beser beser merdaneyle agin. Ceviz serpip rulo yapip tepsiye dizdikten sonra tereyad gezdirip 180 derecede
25-30 dakika pisirin. Firindan ¢ikarinca hemen serbeti Uzerinde gezdirin. Bir kag saat serbeti gcekene kadar
dinlendirin.
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