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CEVIZLI RULO

2 3/4 su bardagi elenmig un (300 gr.)

1 3/4 gorba kasigi toz seker (35 gr.)

1/2 cay kasigi tuz (1.5 gr.)

1/2 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (8 gr.)
1/2 ¢ay bardagi su (50 gr.)

2 adet yumurta

1/3 paket margarin (80 gr.)

1 adet yumurta sarisi (lizerine strmek igin)
Iciigin:

2 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz (230 gr.)
2 1/2 kahve fincani toz seker (125 gr.)

1 adet yumurta

1 limon kabugdu rendesi

2/3 kahve fincani nisasta (25 gr.)

1 cay kasigi vanilya (3 gr.)

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra ikiye béllin ve her birini 30 x 35 cm
ebadinda bir dikdértgen seklinde acin. Hazirladiginiz cevizli ici ikiye bdlerek hamurlarin igine yayin. Hamurlar
uzun kenarlarindan dogru yuvarlayarak rulo halinde getirin ve kapanma yerleri altta kalacak sekilde yaglanmis
tepsiye yerlestirin. Yaklasik 30 dakika mayalanmak tizere bekletin Gzerine yumurta sarisi strin ve 180°C
isitilmig firinda yaklasik 35 dakika kadar pisirin.
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