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CEVİZLİ RULO

5 su bardağı un, 1 su bardağı şeker, 1 paket hamur kabartma tozu, 2 yumurta, 1 su bardağı yoğurt, 1/2 su
bardağı margarin, 1/2 su bardağı ayçiçek yağı karıştırılarak yoğurulur. Hamur ikiye bölünür, merdane ile her iki
hamurda bir parmak kalınlığında açılır ve 2 tatlı kasığı tarçın, 4 çorba kaşığı kuşüzümü, 1.5 su bardağı ceviz
(marmelat olabilir), 4 çorba kaşığı şeker serpilerek rulo şeklinde sarılır. Üzerine yumurta sarısı sürülerek
yağlanmış tepsiye iki rulo yerleştirilir. 175°C fırında üzeri kızarıncaya kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:12380 • adı:Cevizli Rulo • gönderen:AyGölgesi • indirme tarihi:10.04.2025 - 20:33

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-rulo-vt6705
http://www.tcpdf.org

