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CEVIZLI RULO

5 su bardadi un, 1 su bardagi seker, 1 paket hamur kabartma tozu, 2 yumurta, 1 su bardag yogurt, 1/2 su
bardadi margarin, 1/2 su bardag@i aycicek yadi karistirilarak yogurulur. Hamur ikiye bdllndr, merdane ile her iki
hamurda bir parmak kaliniginda agilir ve 2 tath kasigi targin, 4 corba kagigr kugtiziimd, 1.5 su bardagi ceviz
(marmelat olabilir), 4 ¢orba kasidi seker serpilerek rulo seklinde sarilir. Uzerine yumurta sarisi surtlerek
yaglanmis tepsiye iki rulo yerlestirilir. 175°C firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirilir.
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