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CEVIZLI RULO KEK

1 kilo un

250 gr yogurt

250 gr toz seker

4 adet yumurta

1.5 cay bardag: eritilmis margarin
1 cay kasigi karbonat

250 gr dévulmis ceviz

1 su bardagi tozgeker

1 adet portakal kabudu rendesi

Bir kaba un elenir. Karbonat karistirilip ortasi havuz yapilir. Havuza, yogdurt, seker, yag, yumurtalarin beyazlari
ve yumurtanin sarisi ayrilip 3 sari da havuza ilave edip, el ile sekeri eritene kadar minciklanir. Daha sonra una
portakal rendesi veya mahlep ekleyerek hamur iyice yodurulur. Diger tarafta bir bardak seker karigtirilan ceviz
kanistirilir. Elde edilen hamur 4 esit parcaya boélindr. Her bir parga hamur oklava ile bigak sirtindan biraz kalin
acilr. Sekerli cevizimizin Y40ni hamurun Uzerine sereriz ve dikkatlice rulo yapip, yaglanmis tepsiye aralikli
olarak dizip, Uzerine de susam serpilir. Orta hararetli firnda kizarana kadar pisirip, soguyunca birer parmak
kalinliginda dilimlere ayirarak servis yapllir.
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