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CEVIZLI ROKFOR PEYNIRLI MANTAR SALATASI

1/4 adet gbbek salata
3-4 dal roka

3-4 yaprak lollorosso
Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
Yarim limonun suyu

2 adet chanterel mantari
2 adet istiridye mantari
2 adet kestane mantar
1 adet sitake mantari

1 dis sarmisak

2 adet cevizici

30 gram rokfor peyniri
Tuz

Karabiber

Gdbek salata, roka ve lollorossolari iyice yikayip kii¢Uk pargalara ayirin. Zeytinyagi, limon suyu, tuz ve
karabiberi karistirip yesilliklerin Gzerine gezdirin. Mantarlar dilimleyip soteleyin ve yesilliklerin Gizerine yerlegtirin.
Cevizleri kavurup, ince kiyilmis sarmisakla birlikte salataya ekleyin. Kiip dogranmig rokfor peynirini en Uste
yayIp servis yapin.
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