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4 adet yumurta

1 su bardag seker
1,5 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 cay bardagi ceviz ici
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardag st
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su
Yarim limon

CEVIZLI REVANI

Yumurtayla sekeri alti dakika girpin. Uzerine siit, irmik, ceviz, kabartma tozu, vanilya ve unu ilave edip
yaglanmig, unlanmisg firin kabina dokip 170 derecede 6nceden isitilmig firnda 30 dakika pigirin. Serbet igin su
ve sekeri kaynatin. U¢ dakika kaynayinca ocaktan alip limon suyu sikin ve sogumaya birakin. Firindan ¢ikan
tatlinin Gzerine serbeti ddkmeden dnce dilimleyin, sonra serbeti dokin. Ceviz serperek servis yapin.
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