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CEVizLi PIRING CORBASI:

Malzeme:

1 cay fincani piring

1 cay fincani rende kasar peyniri
4 yumurta

8 bardak et suya

1 kahve fincani ¢ekilmis ceviz
Biraz tuz

Karabiber

Yapiligt:

Et suyunu tencereye koyun, (Ete havug, defne yapragi, sogan, patates vb. ilave ederek hazirlayin et suyunu.
Bdylesi daha lezzetli olur zira.) Kaynaymca, yikayip stizdigunuz'f*rinci ilave edin. Ve harlica ateste 20 dakika
kadar kaynatip tuzunu ilave edin. Bu arada yumurtalar gorba kasesine kirin. Peyniri ilave edin ve bir yandan
telle ¢carparken cekilmis ceviz ve tuzu ilave edin. Pirinci pisince ¢orbayi ocaktan indirip iginde yumurtal karigimin
bulundugdu ¢orba kasesine azar azar ve devamli karistirarak dékin. Ve yaninda yagda kizarmig ekmek oldugu
halde sicak sicak servis yapin.
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