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CEVIZLi PIRASA BOREGI

5 adet pirasanin yesil kismi

2 kaslk ceviz igi

1 kasik ince bulgur

1 kasik su

3 kasik siviyag

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 adet yufka

1 cay bardagindan biraz az siviyag
biraz karabiber, pul biber ve tuz

Pirasalari ince ince dograyin ve yagda kavurun. 1 kasik su, bulgur, baharatlar ve tuzu ekleyerek ocagdi kapatin.
Kapagini kapatarak dinlenmeye birakin. Soguyunca ceviz ekleyin. Kapakli bir teflon tavayi yaglayarak
yufkalardan birini serin. Yumurta, stt ve yagi ¢irpin. Diger yufkayi dort pargaya ayirin. |ki pargay! biiztigtirip
sosun yarisini da tavaya koyun. Ig malzemeyi yayin. Kalan sos ve yufkalari da serip ilk yufkanin kenarlarini
tzerine kapatin. Kapagini kapatip kisik ategte alti kizarana kadar pigirin. Uzerini yaglayip pargcalamadan alt Gst
edin. Iki tarafi da pisince servis yapabilirsiniz.
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