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CEVIZLI PILIG SOTE

1 adet ufak tavuk

4 corba kasigi zeytinyagi

1 blyUk cay bardagi iri kiyilmis ceviz
1 tath kasidi tuz

Tencereye zeytinyagi konur. Isininca ceviz atilir, 2-3 dakika kavrulur. Sonra yagdan alinir. Ayni yaga kiigik
parcalara ayrilmig tavuk atilir. Iki yOzu kizartilir. Sonra ¢ok kisik atese alinir ve kapak kapatilir, kendi suyuyla
yumusayana kadar pigirilir. Atesten almadan hemen énce kavrulmus ceviz eklenir, karigtirilir, atesten alinir.
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