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CEVIZLI PILIG SALATASI

1/2 adet pilic gégus eti

1 adet kuru sogan

1,5 su bardagi mantar (haglanmis)

1,5 su bardag ceviz

1/2 su bardagi ¢ekirdeksiz kuru tGizim
Sosu icin:

1 cay bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

1 corba kasigi sirke

1 ¢corba kasigi nar eksisi ya da limon suyu

Pili¢ g6gsunu, dérde béldigimiz 1 adet kuru sogdan ile birlikte haglayalim.

Sos malzemesini, cam bir kasede karigtirip, buzdolabinda bekletelim.

Hasladigimiz pilici ve mantarlari ince ince kiyalim.

Kiydigimiz cevizleri, yagsiz tavada kavurduktan sonra, Gzimler ve mantarlar ile birlikte pili¢ etlerine katip,
karigtiralim.

BlyUkge bir tabagda koyup, tzerine hazirladigimiz sosu ilave edip, servis yapalim.
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