%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI PEYNIRLI MILFOYDEN KANEPE

8 tane milféy

150 gr beyaz peynir

2 dig sarimsak

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 tath kasidi nane

1 tath kagidi pulbiber

2 corba kagiJ! tereyagdi

2 gorba kagidi dévilmis ceviz
1 adet yumurta sarisi

Milfdyleri 4’e bolin. Yaglanmig firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi siiriip pigirin. Peyniri ¢atalla ezin.
Dévilmus sarimsaklari ve diger malzemeleri ekleyip karigtirin. Soguyan milféyleri bigakla ortadan ikiye bélun.
Peynirli ezmeden sirlp kapatin. Uzerlerine kirdan batirin.
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