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CEVIZLI PEYNIRLI KEK

Malzeme

- 1 su bardag sivi Sana

- 3 adet yumurta

- 1 su bardagi yogurt

- 3 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 su bardagi beyaz peynir (rendelenmis)
- 1 su bardagi ceviz

- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- 3 dis sarimsak

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Sarimsaklari kiyin.

Cevizleri iri ¢ekin.

Oda sicakliginda beklettiginiz Sivi Sana?y1, yumurtalari ve yogurdu krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz.
Harg¢ krema kivamina gelince, bir stizge¢ yardimi ile unu ve kabartma tozunu eleyip, karstirin.

En son olarak igine iri gekilmis cevizi, rendelenmis beyaz peyniri, kiylmis sarimsagi, kekigi, tuz ve karabiberi
koyup, tahta bir kasik ile iyice karistirin.

Kek harcini, Sivi Sana ile yaglanip, unlanmis kek kalibina dékan.

Keki 6nceden 185 derecede isittiginiz firinda 35-40 dakika pisirin.

Pisen keki kalibinda 10 dakika bekletip, dilimledikten sonra servis edin.
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