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CEVIZLI PEYNIR

300 gr. cevizici

500 gr. yagdh koyun peyniri
5-6 dis sarimsak

Bir bardak sizma zeytinyagi
Kirmizi pul biber

Ceviz dévdlur, sarimsaklar ayri yerde dévildikten sonra cevize karistirilir. Peynir ¢atalla ezilir ve sarimsakli
cevize kanstinilir. Karigima kirmizi pul biber ilave edilir ve sizma zeytinyadi azar azar peynire ¢atalla ezilip
karistinlmak sureti ile yedirilir. Buzdolabinda yarim saat bekletilir, eger istenirse dilimlenmii baget ekmege
sUrdlGp servis yapilir.
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