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CEVIZLI PEKMEZLI UN HELVASI

1 su bardagi un

1 su bardagi GzOm pekmezi
1 su bardagi su

125 gr margarin

1 kase ceviz

Yag eritilir. Yag ile un kavrulur. Kahverengi bir renk alana dek kavrulan helvanin tizerine pekmez ve su ilave
edilir. Tencereye yapigsmayacak sekilde olana kadar pisirilir. Ocaktan alinir. Tezgaha bir parca helva alinir.
Tezgaha ceviz serpilir. Uzerinde yuvarlanir. Kesilerek servis tabagdina alinir.
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