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CEVIZLI PEKMEZLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi siviyag

1 su bardagi ceviz

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi pekmez
2 havucg

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Cevizi dograyicidan gegiriyoruz. Kek kalibini margarinle yagliyoruz ve igine toz ceviz serpiyoruz. Yumurtalari
karistirma kabina kirlyoruz. Toz sekeri ilave ediyoruz. Mikserle iyice kdpUrip beyazlayana kadar ¢irpiyoruz.
Siviyagi, sOtt ve pekmezi ilave ediyoruz, mikserle ¢irpiyoruz. Havucu rendeliyoruz ve karigsima ekliyoruz. Toz
haline getirdigimiz cevizi de ilave ediyoruz. Kabartma tozunu ve vanilyayi ekliyoruz. 9 ¢orba kasigi tepeleme un
koyuyoruz ve karigtiriyoruz. Kek kalibina karigimi dokiyoruz.

Onceden isitilmig 180 derecelik firinda pisiriyoruz.

Kek kabarinca dereceyi 160 dislrlyoruz. Igini ¢ekince firnda pigiriyoruz.
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